LDomaine Martin/ Perjec doe
i Rochettes

Méthode Traditionnelle
Brut

Domaine
Martin

Ce vin mousseux de qualité associe la fraicheur de la Folle
Blanche a la rondeur fruitée du Chardonnay. Ses bulles fines
et élégantes en font un incontournable des moments de

convivialité.
Vin Mousseux de qualité Brut L
) Vinification :
Cepages: Folle Blanche & Méthode traditionnelle avec un
Chardonnay vieillissement sur lattes de 9

mois minimum en caves

Terroir : Gneiss .
souterraines.

Vol. Alc:12 %

Dégustation
CEil
Robe pdle et lumineuse, bulles fines et persistantes.
Nez
‘ Notes subtiles de fleurs blanches et d'agrumes, avec une
touche briochée.

Bouche
@ Fraiche et équilibrée, avec une belle vivacité et une finale
fruitée.

Ccoté fourchette C?i

Naturellement parfait & 'apéritif.
Peut aussi s‘apprécier en Kir Royal.
Idéal avec des toasts de saumon fumé ou
des amuse-bouches raffinés.
S'‘accorde également avec des desserts Iégers aux fruits.



