
AOC Muscadet Sèvre et Maine
« Le Rochils »

Le cru Monnières - Saint Fiacre est une appellation communale en démarche du vignoble du Muscadet.

La parcelle « Le Rochils » a été sélectionnée parmi les meilleurs coteaux de gneiss situés entre la Sèvre et la 
Maine, cœur historique de l’appellation.

Ce terroir assure une production limitée. Nous recherchons une maturité avancée.
Les raisins sont vendangés et triés manuellement.
La fermentation longue et l’élevage avec bâtonnages sont déterminants pour sublimer le profil aromatique.

A la dégustation, le cru « Monnières - Saint Fiacre » offre une structure et une complexité minérale qui en 
font un vin de garde.
Une robe jaune-or délicate le caractérise.
Le nez, sur les fruits mûrs, promet une belle matière.
La bouche est ample, un riche équilibre persiste. Le terroir fin et puissant s'affirme.

Bouteille 75 cl
Carton de 6 ou 12 bouteilles

Région : Val de Loire
Type de Vin : vin blanc sec
Cépage : 100 % Melon B.
Vinification : élevage sur lie de 30 mois minimum
Vol. Alc. : 12 %


